
M e n ú
COMIDAS Y BEBIDAS

Entra d a s

Sli d ers

Scotch Eg g
HUEVO HERVIDO ENVUELTO EN CHORIZO DE CERDO 
HECHO EN CASA, APANADO Y SERVIDO EN SALSA DE LA 
CASA (EN BASE DE MOSTAZA COLMAN'S)

W all a ce Fri e s
PAPAS FRITAS CORONADAS CON CARNE MOLIDA AL 
ESTILO ESCOCÉS Y QUESO CHEDDAR GRATINADO.

Dip d e Corv in a Ahum a d o                                     
SERVIDO CON PALITROQUES, TOTOPOS, ZANAHORIA Y 
APIO.

Curry C hip s

W all a ce Sli d ers
CHORIZO CASERO CON SALSA DE LA CASA Y REPOLLO.

Curry C hi ck en Sli d ers
POLLO APANADO BAÑADO EN NUESTRA SALSA CURRY 
MANGO CON CEBOLLA MORADA ENCURTIDA Y SALSA 
DULCE DE LA CASA.

V e g g i e Sli d ers
LENTEJAS, AVENA Y ARROZ EN PATTY CON QUESO 
CHEDDAR.

Sop a s y En s al a d a s

Alit a s

The W all a ce Sal a d
LECHUGA, CEBOLLA MORADA, BRÓCOLI, CHAMPIÑONES, 
ACEITUNAS NEGRAS, HUEVO, BACON, PIMENTÓN ROJO, 
CROTONES, ADEREZO BLUE CHEESE.

C a e s ar Sal a d
LECHUGA ROMANA, CROTONES, POLLO A LA PLANCHA, 
QUESO PARMESANO Y NUESTRO ADEREZO CAESAR.

Sop a d el  Di a                                    

Alit a s
OCHO ALITAS BAÑADAS EN UNA DE NUESTRAS SALSAS 
HECHAS EN CASA. SERVIDAD CON APIO, ZANAHORIA Y 
SALSA RANCH.
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H amb urg u e s a s

The W all a ce Burg er
6 ONZAS DE CARNE DE RES CUBIERTAS CON 
CHAMPIÑONES, CEBOLLAS Y BACON CARAMELIZADOS, 
QUESO GOUDA Y REPOLLO, NUESTRA SALSA DE WHISKY.

(TODAS LAS HAMBURGUESAS INCLUYEN PAPAS FRITAS)

Coo Coo Q (El P rim o 
Loco) Burg er
6 ONZAS DE CARNE DE RES, QUESO CHEDDAR, PEPINILLO, 
JALAPEÑO, BACON, CEBOLLA REBOSADA, REPOLLO Y 
NUESTRA SALSA DE WHISKY BBQ.

B a con Blu e Burg er                                     
6 ONZAS DE CARNE DE RES, QUESO MONTERREY JACK, 
BACON, LECHUGA Y CEBOLLA MORADA. CON ADEREZO 
BLUE CHEESE Y UN TOQUE DE PICANTE.

6 ONZAS DE CARNE DE RES, QUESO CHEDDAR, LECHUGA, 
TOMATE, CEBOLLA MORADA, PEPINILLOS Y NUESTRO 
ADEREZO MIL ISLAS.

C l a ss i c Burg er

C h ooki e Hen
POLLO CRUJIENTE, QUESO CHEDDAR, JALAPEÑO, BACON, 
REPOLLO, PEPINILLO, CEBOLLA MORADA Y NUESTRA 
SALSA DE WHISKY BBQ. 

The Hooli g an
POLLO CRUJIENTE, QUESO MONTERREY JACK, ENCURTIDO DE 
CEBOLLA MORADA, BACON, REPOLLO CON HORSERADISH, 
PEPINO REBOSADA, REDUCCIÓN DE CERVEZA.

W all a ce C hi ck en
POLLO CRUJIENTE, BACON, QUESO GOUDA, TOMATE Y 
REPOLLO CON SALSA DE LA CASA.

Fi s h an d C hip s
FILETE DE CORVINA REBOSADA EN CERVEZA, SERVIDA 
CON NUESTRAS PAPAS FRITAS HECHAS A MANO, SALSA 
TÁRTARA, LIMONES Y GUISANTES O REPOLLO.

C hi ck en Curry
NUESTRA VERSIÓN DE UN CLÁSICO, SERVIDO CON ARROZ Y 
GUARNICIÓN DE TOMATE, PEPINO, HUEVO, MANÍ, COCO 
RALLADO, CEBOLLINA, PASITAS, GUINEO Y CHUTNEY DE MANGO.

B an g ers an d M a s h
DOS CHORIZOS DE CERDO HECHO EN CASA SERVIDO CON 
PURÉ DE PAPAS, GRAVY DE CEBOLLA Y CERVEZA.

Pl at os Fu erte s

Buffal o an d Blu e C hi ck en
POLLO CRUJIENTE BAÑADO EN NUESTRA SALSA BUFFALO 
CON LECHUGA Y CEBOLLA MORADA CUBIERTO EN SALSA 
BLUE CHEESE.

LOMO DE RES, ENCURTIDOS DE CEBOLLA MORADA, SALSA 
HORSERADISH Y QUESO GOUDA SERVIDO EN BAGUETTE 
TOSTADA.

G rill e d C hi ck en
POLLO A LA PLANCHA CON LECHUGA, TOMATE Y CEBOLLA 
MORADA, SALSA DE LA CASA (EN BASE DE MOSTAZA COLMAN'S)

Ro a s t B e ef Panini                             

Nu e s tro Salm on o Poll o
6 ONZAS DE SALMÓN A LA PLANCHA Y PURÉ DE PAPA Y 
ENELDO. SERVIDA CON VEGETALES Y SALSA DE CREMA, 
PIMENTÓN ROJO Y ALCAPARRAS.
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Cotta g e P i e
CARNE MOLIDA CON VEGETALES Y VINO, CUBIERTO CON 
PURÉ DE PAPAS Y QUESO CHEDDAR GRATINADO.

St out M a c & C he e s e
CODITOS CON QUESO CHEDDAR, CERVEZA OSCURA DE 
BELHAVEN Y TALINGO, BACON.

Rumb l e d ethump s                                    
REPOLLO, ESPINACA Y CEBOLLA SALTEADA, MEZCLADO 
CON PURÉ DE PAPAS, CUBIERTOS CON QUESO CHEDDAR 
Y GRATINADO.

B eb i d a s
Coc a Col a 355ml

G in g er Al e 355ml
Ag u a Perri er con g a s
Ag u a en b otell a s in g a s

Coc a Col a Zero 355ml

Extra s
C hip s Brit áni c a s

En s al a d a Rep oll o
G ui s ante s Brit áni cos

Pap a s Frit a s
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WHISKY

Hi g hl an d

The Is l an d s

Low l an d s

Sp ey s i d e
G l enkin chi eThe D alm ore 18 

The D alm ore Ci g ar M alt
The D alm ore 15 
The D alm ore 12 
Ob an 14 y e ar
C ly n eli s h 14 y e ar
BB alb l air 20 0 0
The G l enm oran g i e
An cn oc
Ol d P ulten ey

Hi g hl an d
La g av ulin
C a ol Il a
Bruichladdich The Classic Laddie
Bruichladdich Port Charlotte

Hi g hl an d Park 18 
Hi g hl an d Park 15 
Hi g hl an d Park 12 
Jura P rop he cy
Jura 16 
Jura Sup ers titi on
JJura 10
Arran M alt  18 
Arran M alt  10 
Arran M alt  Lochranza 

M a c all an 15
M a c all an 12 
M a c all an G ol d
Cra g g anm ore
C ardhu
Glenliv et Founders Reserv e
GG l enliv et  15 
G l enfid di ch 12 
G l enfid di ch 15 
G l enfid di ch 18
Sp ey b urn 10
G l enrothe s
D alw hinni e
SiSin g l et on
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Bl en d e d

Irel an d

B ourb on/Ry e

Jap an

Bi g Pe at
Sc ally w a g
Rock Oy s ter
Tim orou s B e a s ti e
Ep i cure an
Ab du cte d
JJohnni e W alk er G re en 
Johnni e W alk er Bl a ck
Johnni e W alk er Re d
C hiv a s Re g al 12 y e ar
C hiv a s Re g al Extra
Buchanans Select 15 y ear
Buchanans Deluxe 12 y ear
OOl d Parr
The Fam ou s G rou s e
Cutty Sark
Rob ert Burn s

After Dinn er
Dramb ui e
Arran Scotti s h Cre am
B ail ey s Iri s h Cre am
Fran g eli co
Scotti s h Coffe e
Iri s h Coffe e
SaSamb u c a

To g ou chi
Iw ai “Tra diti on”

Te elin g Sm all  B atch
Jam e s on
Bu s hmill s

Woo dford Re s erv e
Cors air Trip l e Sm ok e
Saz era c Ry e
Cors air D ark Ry e
M ak ers M ark
Wild Turkey American Honey
WiWil d Turk ey 
Ja ck D ani el s Tenn e ss e e
Jim B e am White
Ev an Willi am s Hon ey
Ev an Willi am s Bl a ck
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RUM/GIN/TEQUILA/VODKA

V o dk a

Te quil a

Rum
G rey G oos e
Ketel  On e
Ab s olut Blu e
St oli chn ay a
Smirn off
St ani s l av

Co g n a c/Bran dy
C amu s VS OP       
Chateau de Laubade Armagnac
Henn e ss y
G ran Du qu e d e Alb a

Patron Rep os a d o
JaJa Añ ej o
Montel ob os Mezc al
Es p ol on Rep os a d o
Es p ol on Bl an co
Jos e Cu erv o

G in & Toni c
P remium

C all
TANQUERAY, PUERTO DE INDIAS, GIN FACTORY, NORDES 
(WITH GARNISHES)

HENDRICK´S, THE BOTANIST, TANQUERAY 10, MARE (WITH 
GARNISHES)

Hou s e
HOUSE GIN, TONIC, LIME/ORANGE

Ron Ab u el o Centuri a
Ron Ab u el o Taw ny
Ron Ab u el o Port
Ron Ab u el o Ol oros o
Ron Ab u el o Tw in Oak s
Ron N ativ o 20 añ os
RoRon N ativ o 15 añ os
Ron N ativ o Ov erp roof
Plantation Rum Panama 2004
Ron Za c ap a 23
Ron Ab u el o 7 añ os
Ron Ab u el o Añ ej o
B a c ardi C art a Bl an c a
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C hil e

Arg entin a

Con o Sur Bi ci cl et a
P in ot Noir
Monte s  Merl ot
V enti s qu ero Re s erv a
Sy rah
Errazuriz C h ard onn ay
VV eram onte Re s erv a 
C ab ern et Sauv i g n on
Lap os t oll e  Le Rou g e
Errazuriz M ax Re s erv a
C arm en ere

Finca Las Moras Malbec
Fin c a La s Mora s 
Sauv i g n on Bl an c
Fin c a La s Mora s D a d a 
C h ocol ate
KKaik en Es t ate C ab ern et 
Sauv i g n on
Escorihuela Gascon Viognier
Los Intocables Black Malbec
El En emi g o B on ard a
Lu c a M alb e c

Es p añ a

Fran ci a

La g rim a s d e M ari a 
Temp ranill o Bl an co
La g rim a s d e M ari a 
Temp ranill o Ri oj a
Piedra de Agua Alb ariño
El Cot o G arn a ch a 
Marques de Caceres Verdejo
MMarques de Caceres Crianza
Marques de Caceres Reserv a

B astion & Guestier Passeport 
Bourdeaux Reserv a
B astion & Guestier Passeport 
Chab lis
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Al e s

La g ers/P il s n ers

St out ss
G re en e Kin g G luten Fre e 
IPA  5 0 0ml

Troop er IPA
Wychwood Hob goblin IPA 500ml
Ol d Emp ire IPA
61 De ep Pal e Al e
B an an a Bre a d
BBelhav en St. Andrews Ale 500ml
Rob in s on s Troop er 6 6 6  5 0 0ml
B elh av en Scotti s h Al e
Rob in s on s Troop er  3 3 0ml
Inni s & G unn The Ori g in al

Troop er Sun & Ste el  Sak e 
P il s n er
Inni s & G unn Craft La g er
B elh av en Craft P il s n er

Porters/Rub y
Kin g G ob lin Rub y
Wy chw oo d Hob g ob lin  5 0 0ml
Inni s & G unn C arrib e an 
Rum C a s k

Troop er Fe ar of the D ark  5 0 0ml
Youngs Doub le Chocolate Stout 500ml
Belhav en Black Scottish Stout 500ml
Belhav en Black Scottish Stout Nitro
B elh av en Scotti s h Oat St out

Pan am ani an B e ers
B alb o a
Pan am a La g er
Pan am a Li g ht
Atl a s G ol d en Li g ht

Arti s an Draft
Talin g o Nitro
Sir Fran ci s Re d Al e
Ful a
C hiv o Perro

Non-Al coh oli c
So d a s
Lem on a d e
M int Lem on a d e
B ottl e d W ater
Ice d Te a
Perri er
JJui ce s

Ci d ers
Corni s h G ol d Ci d er
B elh av en Ap p l e  5 0 0ml  



M e n ú
POSTRES

V e g et ari an/G luten-Fre e C afé y Té
G luten Fre e  Cros tini  d e 
Salm ón Es coce s

Sli d ers  V e g et ari an os
PATTY DE LENTEJA, ARROZ, Y AVENA CON QUESO CHED-
DAR Y SALSA MIL ISLAS.

QUESO CREMA DE HIERBAS Y ALCAPARRAS ENVUELTO EN 
SALMÓN ESCOCÉS, ENCIMA DE PEPINO CON ENCURTIDO 
DE PEPINO.

Whi s ky Tri o 

Sti cky Toffe e
DULCE DE DÁTILES, SALSA DE MOLASES, Y HELADO DE 
VAINILLA.

CRÈME BRULEE DE CAOL ILA Y UN TOQUE DE NUEZ MOSCADA, 
HIGOS MACERADOS EN DALMORE 12, Y UNA TRUFA DE
CHOCOLATE Y ALMENDRA, HECHO CON DRAMBUIE.

Cran a ch an

Hel a d o Arte s an al d e 
V ainill a

FRESAS MACERADAS EN WHISKY, GRANOLA, HELADO ARTE-
SANAL DE VAINILLA, Y CREMA CON WHISKY.

Rumb l e d etHump s 
(V e g et ari an o) 
VEGETALES SALTEADOS CON PURE DE PAPA Y QUESO 
CHEDDAR GRATINADO.

G luten Fre e Fi s h & C hip s  
NUESTRO FISH & CHIPS HECHO CON UNA MASA LIBRE DE 
GLUTEN.

Es p re ss o
Dob l e Es p re ss o
C afé Am eri c an o
C ap p u ccin o
Té 
Té con Le che
SScotti s h Coffe e
Iri s h Coffe e

Pos tre s


